
คําแนะนําสําหรับผูประกอบการรานอาหาร 

- ผูประกอบการควรใหความรู คําแนะนํา หรือจัดหาสื่อประชาสัมพันธการปองกันการแพรกระจายเชื้อโรคกับพนักงาน

ในรานอาหาร เชน โปสเตอรกินรอน ชอนกลาง ลางมือ การลางมือท่ีถูกวิธี และการสวมหนากากอนามัย เปนตน 

- จัดหาสบู แอลกอฮอลเจลลางมือ หรือจัดสถานท่ีสําหรับลางมือ และหนากากอนามัยภายในรานอาหาร เชน ประตู

ทางเขา หองสุขา บริเวณเคาเตอรคิดเงิน เปนตน เพ่ือใหบริการกับผูบริโภครวมถึงพนักงานในรานอาหาร 

- เพ่ิมความตระหนักใหกับพนักงานท่ีประกอบอาหาร และพนักงานทําความสะอาด ถึงความเสี่ยงในการปนเปอนเชื้อ 

โดยใหความสําคัญในการปองกันตนเอง เชน การสวมหนากากอนามัยและถุงมือขณะปฏิบัติงาน และการดูแลทําความ

สะอาดสิ่งของท่ีใชงานบอยๆ เชน โตะอาหาร อุปกรณท่ีใชในการประกอบอาหาร อุปกรณท่ีใชในการรับประทานอาหาร 

รวมถึงอุปกรณทําความสะอาดอ่ืนๆ รณรงคใหลูกจางปองกันตนเองโดยการลางมือบอยๆ และทุกครั้งท่ีสัมผัสอุปกรณ

สิ่งของเครื่องใชท่ีมีผูสัมผัสจํานวนมาก 

- จัดใหมีการทําความสะอาดอุปกรณ และบริเวณท่ีมีผูสัมผัสปริมาณมากอยางสมํ่าเสมอ เชน โตะอาหาร ท่ีจับประตู

หองน้ํา ดวยน้ําผงซักฟอกหรือน้ํายาทําความสะอาด และแอลกอฮอล ๗๐% อยางนอย ๑-๒ ครั้ง 

- ระมัดระวังการเก็บขยะท่ีปนเปอนน้ํามูก น้ําลาย เชน กระดาษชําระท่ีผานการใชเช็ดปาก กระดาษชําระในหองสุขา 

ควรสวมถุงมือ หรือใชเหล็กคีบดามยาวเก็บขยะปนเปอนเหลานี้ กอนท้ิงขยะติดเชื้อควรใสถุงปดปากใหมิดชิด และลาง

มือทําความสะอาดเพ่ือปองกันการตกคางของเชื้อโรค 

- สําหรับสถานประกอบการท่ีมีลูกจางทํางานหนาแนน ควรจัดใหมีการตรวจคัดกรองลูกจางทุกคนกอนเขาทํางาน หาก

ลูกจางปวย ควรพิจารณาใหหยุดรักษาตัวท่ีบาน เพ่ือปองกันการแพรระบาดของโรคในสถานประกอบการ และหากมี

อาการปวยรุนแรงควรรีบไปพบแพทย 
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